Apéritifs et
mises en bouche

Assortiment de 3 petits fours
feuillettés variés 1€

Créme brQlée au foie gras 3 €

Mini verrine de saumon fumé,
coulis acidulé a la framboise

et créme de ciboulette 1,20 €

Poissons chauds

Pavé de saumon
sauce champagne 7 €

Paupiette de sole
sauce dieppoise 6 €

Filet de lotte a I’américaine 7 €

Filet de sandre sauce champagne
7 € (Quantité limitée)

(accompagnement: riz pilaf inclus)

Entrées froides

\krrine de saumon fumé et
écrevisses aux petits légumes 4 €

Médaillon de saumon bellevue
garniture de macédoine

et mayonnaise 4 €

Foie gras maison ( 50g environ )
et sa confiture d’oignons 5 €

Garnitures de viandes

Viandes

Pavé de biche, sauce grand veneur 7 €

Médaillon de filet de heeuf
sauce morilles et foie gras

Magret de canard au poivre vert 7 €

1/2 perdreau braisé a la forestiére 6 €

Gratin de pommes
de terre 1,20 €

Mini brochette de

Légumes 1 €
9€

Fagot de haricots verts
et lard fumé 1€

Pomme rtie et gelée de
groseilles 1€

Entrées chaudes

Cassolette d’escargots et
champignons au champagne

4€

Papillote de St Jacques et
écrevisses sur fondue de poireaux

alacreme5 €

(présentation dans un film
plastique transparent)

Feuilletté de ris de veau
a la créme de champagne 6 €

Bdches

Bliche patissiere au chocolat
250 €

Blche patissiére a la vanille
2,50 €

Blche patissiére au café
2,50 €

Blche patissiére au Grand
Marnier 2,50 €

La Charrette
21 place du champ de foire
36230 neuvy st sépulchre
02.54.30.81.79

Desserts

Tranche de blche bavaroise au
chocolat et pistaches 2 €

Entremet aux amandes et
aux fruits rouges 2 €

Pour des raisons d’approvisionnement,
les commandes devront étre passées au
plus tard le 22 décembre avant 12h
pour les fétes de Noél et le 29 décem-
bre avant 12h pour les fétes de la St
Sylvestre.

Passé ces délais, nous ne pourrons
vous garantir la disponibilité de tous
les produits.



